£ XD
/

Ww
NN

DOPPIO MALTD

BRILLANT UND
::I)?F‘#: 17 Thw | 46 % vol. UBERZEUGEND 60 Thw | 5.6 % vel.

BIRRIFICIO 2 CUCINA

WIR MACHEN BIER Jiin sunch

WILLKOMMEN IM ,,CLUB
DER GLUCKSELIGKEIT"

AUS UNSERER BRAUEREI
AUF SARDINIEN

Win, b )
Fichow, it Be mote

NUR BEIM VERHALTEN
KONNEN WIR UNS
NOCH VERBESSERN.
WIR VERKOSTEN
WEITERHIN UNSER
BIER WAHREND DER
PRODUKTIONSZEITEN.

MELDE DICH AN,
SAMMLE PUNKTE
UND HOLDIR _
EXKLUSIVE PRAMIEN
UND VORTEILE!

|

KLASSISCHE
Offten _ Swp

(7]
Klein 20cl 3,2 Klein20¢cl 3,2
Mittel 40cl 5,6 Mittel 40cl 56
Zapfhahn200cl 22 Zapfhahn 200cl

REIN UND KRAFTIG KOMPLEX UND FASZINIEREND
Lager-Stil. Untergérig. Stark, British Strong Ale-Stil. Obergéarig.
Um es klar zu sagen: Das ideale Bier fir Ein perfekter Korper ist nichts ohne innere

o BEER
'e|n20cl
\ PJ% o 02 TOUR

EIGENWILLIG UND GROSSZUGIG
Klassisch, Italian Pils-Stil. Untergérig.
Es ist ein Bier, das in Ruhe genossen werden

Schau dir das spezielle
Menu an und probier
eins von unseren drei

e

einen Nachmittag inmitten der Blumen einer
Almwiese. Sein Talent im Hochgebirge wird
euch mit Meditation und Weisheit in Einklang

bringen. 17 ILM: | 46 7% vol.

Klein20cl &
Mittel 40cl 6,2
Zapfhahn 200cl 24

NOSTALGISCH

UND NATURVERLIEBT

WeiB-Stil. Obergarig.

Wenn ihr denkt, ihr seid am Ende, wird euch
dieses Bier Uiberraschen. Probiert es inmitten
eines Marathons aus (egal welcher Art).

aThu | 5%vel.

Stéarke und das ist sein Geheimnis. Es zu
trinken ist ein wichtiges Ereignis.

39 Thn | 65 %vol.

Klein20cl &
Mittel 40cl 6,2
Zapfhahn 200cl 24

VERFUHRERISCHUND EXOTISCH

Coloniale, IPA-Stil. Obergarig.

Der erste Schluck und du bist am anderen
Ende der Welt, vor einem perfekten Meer:
Es weht eine leichte Brise, die Luft ist voller
Diifte und du schatzt deine Qualitaten in
vollen Ziigen. Noch ein Schluck.

54 Thw | 67%veb.

i r
i I
Zapfhahn200cl 22

sollte. Widerspruch ist zwecklos, es ist immer
im Recht. Probier’'s mal, ohne es zu verschiitten.

35 T | 48 % vol.

ALKOHOLFREI

Klein20cl 3,2
Mittel 40cl 5,6

MILD UND FEIN

Alkoholfrei. Helles-Stil. Untergérig

Fir intensiven Geschmack braucht es keine
Prozente, sondern Personlichkeit. Das perfekte
Bier fiir jeden Moment bewussten Genusses.

40 Thw | 0.5 %vob.
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Klein20cl 3,2
Mittel 40cl 5,6
Zapfhahn200cl 22

BRILLANT UND UBERZEUGEND
American Pale Ale-Stil.

Mit 5 amerikanischen Hopfensorten.

Dein Goldrausch ist vorbei. Setz dich hin, leg
ein Stuck von Springsteen auf. Am besten zu
zweit oder zu dritt. Probier’'s mal, es wird dich

umbhauen.
(01&,, | 5.6 %vot.

‘ Klein20cl &
Mittel 40cl 6,2

Zapfhahn200cl 24

MUSSIG UND ZITRUSARTIG
Session IPA. Leichter Alkoholgehalt.

Es ist Dienstag, es regnet, die Familie
wartet auf euch zum Abendessen? Zieht
euch die Badehose an und faulenzt mitten
im Sommer. Einfach entkorken.

38 7bw | 35 %vol.

Klein 20cl
Mittel 40cl 6,2

j S Zapfhahn 200cl

FRECH UND ZUCKERHALTIG

Stil Stout. Obergarig.

Empfohlen fir Blind Dates. Der Duft

eures Atems wird wohlriechend sein, euer
Selbstwertgefiihl besonders hoch und ihr
werdet sogar vergessen, dass ihr hoffnungslos

schiichtern seid.
330w | 63%vol.

Klein 20cl ‘I' 2
Mittel 40cl 6,
Zapfhahn 200cl

DUFTEND UND ROMANTISCH
Dreifach Honey IPA. Obergarig.

Absolut nicht geeignet fiir Zyniker, anmaBende,
gleichgiiltige und arrogante Menschen. Keine
Vorbehalte gegen Tranen, Lacheln

und Leidenschaften. Ein Erlebnis wie aus

einem Roman. 3?11)"' | ?5%‘{0&'

Q e

Klein20cl &
Mittel 40cl 6,2
Zapfhahn200cl 24

REICHHALTIG UND EXZENTRISCH

Fruchtig, English Brown Ale-Stil. Obergarig.
Magst du Golf? Segeln? Diamanten?
MaBgeschneiderte Kleidung? Dieses Bier ist
so luxurios, dass du diese albernen Vorlieben
vergessen wirst.

23%bw | 5.6 7% vel.

Klein 20cl &,2

i r
; S‘z:!:! — Mittel 40cl 6,8
Zapfhahn200cl 26

VOLLMUNDIG UND SANFT

Imperial Black IPA-Stil. Obergérig.

Wenn du deinen Daniel Craig- oder Jennifer
Lawrence-Moment hattest (und der ist vorbei),
wirst du verstehen. Zu trinken, wahrend du Una
carezza in un pugno von Adriano Celentano

horst. 201&# | Q%W&.
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Angeboten: eine Runde
Hopfen, Malz oder Aromen.

\Il,

ZAPFHAHN
200 cl )

DU FINDEST SIE

AN DER KASSE UND
AUCH AUF UNSEREM
EHI'-COMMERCE
DOPPIOMALTO . cow

Folgt uns auf:
doppiomalto_people




ICH WILL SIE oo joten com vt tomtiin,

v N
ANELLI DI CIPOLLA () 6,2 CAPRESE DI BURRATA 7.8 o' *, D”’
In Bier-Teig ausgebackene fv“'fﬁ EZUCCHINE@ ) Chiadie? . v p MMES FRITES
Zwiebelringe*, serviert mit BBQ-Sauce U Burrata, Piccadilly-Tomaten, gegrilite ﬂ 0
Zucchini, Rucola und Basilikum-Sauce ) LE AMERICANE 5,4
o Ungeschalte Kartoffelsticks* mit
MOZZARELLEIN CARROZZA@ 7.8 Qe Cheddarcreme und Bacon U
Panierte Mozzarella in Carrozza*, njs o
serviert mit Ricotta-Creme Q ° LE GODURIOSE 6,6
FOTO o * Ungeschalte Kartoffelsticks* mit 1**?";*,
ALETTE DI POLLO 9 ’ bei niedriger Temperatur gegartem,
DA RISCATTARE Hahnchenfligel* serviert mit pidion ¢ p . ¢ zerklein.ertem Schwein.efleisch, U
weiBer BBQ-Sauce D M p . . N Teriyaki-Sauce und weiBer BBQ-Sauce
LE ITALIANE 6,6
TAGLIATA DI POLLO PANATO 8,2 STRACCETTIDIPOLLO 6,6 || Ungeschalte Kartoffelstioks® mit ki
Paniertes und frittiertes Hahnchenfilet* g/ PANATI pidfon Bolognese-Sauce und Creme aus Q
mit Biersauce, serviert auf Rucola und U Panierte Hahnchenstreifen* U Pecorino Romano g.U.
Kirschtomaten mit Teriyaki-Sauce
R -~
[N N W ] w M, TEILT 00 000 00 00 00 VB VN 00 A0 QPO N T OB ONR 00 000 Q00000 g 0 Qa0 000D e o0
SIAMO FRITTI{) 13,4 GNOCCO FRITTO Kiassisch 15,8
Zwiebelringe*, Auberginenscheiben*, pidion CON SALUMI Einzel 8,2
Omeletts* aus Cacio-e-Pepe-Nudeln, U Frittierter Mini-Gnocco*, Wi /
panierte Mozzarella in Carrozza* Parmaschinken DOP, Mortadella di ﬂ r
serviert mit Biersauce Bologna IGP, Salami und Ricotta-Creme
ARROSTICINI ABRUZZESI 16,6 TRE DI POLLO 14,6
SpieBe vom Rind und vom Lamm?* Li;,‘,’, Hahnchenflugel*, panierte ifin FOCACCIA A sp|cc|.||@ 72

i it fri i Hahnchenstreifen*, paniertes und . . . . Gz
serviert mit frischer Zitrone P Focaccia-Scheiben* mit Rosmarin, Sup

frittiertes Hahnchenfilet*, verfeinert mit D . ..
. . . . Olivenol und Maldon-Salz
Biersauce auf Rucolablattern, serviert mit

Teriyaki-Sauce

WB’%OO&&‘ . )
iz Hep, hip) BURGER!  Suine itaesti
E’f DAS SANDWICH

PROVOLA Einzel 14,6 CA‘RBONARA Einzel 14,6 @ Extra Cheddar-Creme? 1,4€ .
EBACON Doppelt 19 OLE Doppelt 19 S i z i Se ‘E o,

Rindfleisch-Burger* mit Speck, mildem  piffin  Rindfleisch-Burger*, Spiegelei, Speck, Li,’?.‘, MWAM Pommm W‘*

Hahnchenschnitzel*, Teriyaki- D
Sauce, weiBe BBQ-Sauce, Mini-

SCU s E Gewurzgurken und zarter Salat

Ein einziger Preis

SUPER Wit Brioche~Brot’
KLASSISCHO

Rindfleisch-Burger* mit Strauchtomaten,
zartem Salat und Mayonnaise

Provola-Kase, Strauchtomaten, zartem U Creme aus Pecorino Romano g.U. und D ‘ E-mnm :'W
Salat und Biersauce zarter Salat
SUPER Enzel 15,8 IL TROPPO Einzel 15,8 MANZOE 17
BBQ Doppelt 20,2 BUONO Doppelt 20,2 BELLA LODI Pm
Rindfleisch-Burger*, in Bier-Teig 1*‘*9"8*/ Rindfleischburger*, knuspriger Bella W" Rinderhiftsteak, geriebener Bella Xz
ausgebackene Zwiebelringe*, milder D Lodi-Kase, Speck-Zwiebel-Marmelade, S! Lodi-Kése, Strauchtomaten,
Provola-Kase, zarter Salat und Bier- Strauchtomaten, zarter Salat und weiBe Rucola, Mayonnaise und
BBQ-Sauce BBQ-Sauce Balsamico-Emulsion
?: ; "Q Q POLLO, BACON 15,8
E UOVA ide
POLLO FRITTO 14,2 PULLED PORK ALL'ITALIANA 16,6 SALMONE 13,6 Hahnchenschenkel in Scheiben, Q
Paniertes* und frittiertes Hahnchen We  Bei niedriger Temperatur gegartes Pulled @t Lachs-Burger*, Spiegelei, Rucola Cnisitor Speck, Spiegelei, Strauchtomaten,
mit Cheddar-Creme, Speck, Biersauce, Q Pork, Strauchtomaten, rote Zwiebeln, und Mayonnaise ﬂ zarter Salat und Mayonnaise
Strauchtomaten und zartem Salat BBQ-Biersauce und WeiBkohl
CORL LN IO 00 00000000000 a00 0 el AR AN R O QOO POLLO FRITTO 13,6
1\47 E TERIYAKI .
ZERO B

0 Jlor v
il

BURGER

BACON Doppelt 15,8
E CHEDDAR Dreifach 20,2 CHE pOLLo
ZYVei Smasfl Burger aus ‘Lia'gl 6 e N\ Mit Mediterranen Krautern marinierte
Rindfleisch*, Speck, Chgddar— U P \ Hahnchenoberkeule, Bauchspeck,
Creme, zarter Salat, Mini- Yy, 1 griiner Salat und Mayonnaise
Gewlrzgurken und Biersauce / |
VEGETALE E QUALE

IL RE Doppelt 17,6 PECORINO Doppelt 17 Plant-based No-Meat-Bur %r*
DEI RE Dreifach 22 E POMODORO Dreifach 21,4 ! ' urger,

) Fleischtomate, griner Salat und
Zwei Smash Burger aus Ko Zwei Smash Burger aus Rl Biersauce +3
Rindfleisch*, Spiegelei, Speck- Rindfleisch*, Creme aus Pecorino . . .
Zwiebel-Marmelade, serviert mit Q Romano g.U,, zarter Salat, i Wiidele oleise tuMOlﬂm I/&t din dosy &M't& !
Cheddar-Creme und Bier-BBQ- Strauchtomaten und Mayonnaise o)y gvu'tmfom LAGE
Sauce ; ’ P FRAG DAS PERSONAL NACH EINER BE

wit Schale smnd. Bion-Wayonnaine
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UNUBERTROFFEN

I Unwne, chonaktintinchom

SCHNITTE

GRAN
TAGLIATA
Rinderhiftsteak auf Rucolablattern,
verfeinert mit Maldon-Salzflocken

Klassisch
Halbe Portion

GRAN TAGLIATA
SPECIALE
Tranchiertes Rinder-Rumpsteak auf
Rucolablattern, verfeinert mit Maldon-
Salzflocken

Klassisch
Halbe Portion

19
11,2

pibn

J

22,6
14,6

e

Pl

J

wavotna, ZWWW%/ C

LA GIGANTE

400 g Black-Angus*-Rindersteak aus
den USA auf Rucolablattern, verfeinert 9
mit Maldon-Salzflocken

TRE DI MANZO 26,2
Hiftsteak, Rumpsteak, Filetsteak auf P
Rucolablattern, verfeinert mit Maldon- Q
Salzflocken

FILETTO PERFETTO 25
Tranchiertes Rinderfilet auf M"
Rucolablattern, verfeinert mit Maldon- Q
Salzflocken

ALLE ZUSAMMEN
GRIGLIATA MISTA p Povion 25
GroBes Steak, Schweinerippchen mit A,
Bier-BBQ-Sauce, Hahnchenfilet,
Bier-Salamelle, serviert mit ungeschalten
Kartoffelspalten, aromatisiert mit

Rosmarin, gemischtem Salat, Maldon-
Salzflocken und Biermayonnaise

IL POLLAIO po Povion, 22,8
Hahnchenfliigel*, mediterranes (;;“"?’&,
Bierhdhnchen, panierte Q

Hahnchenstreifen*, Hahnchenschenkel,
mariniert mit mediterranen

Krautern, serviert mit ungeschalten
Kartoffelspalten, aromatisiert mit
Rosmarin, gemischtem Salat und
Biermayonnaise

Wit wingenchisbiton, Kotoffelrpalion,

w H":A'H.NCHEN

MEDITERRANEO
ALLA BIRRA
Freilandhahnchen glasiert mit Honey
Ipa-Bier, Honig und Gewdlrzen, auf
Rucolablattern

Klassisch
Halbe Portion

du, ef Achond? 1€

Frag nach unserer Chilisauce

TAGLIATA
DI POLLO
250 g Tranchierte Hahnchenoberkeule,
mariniert mit mediterranen Krautern, auf
Rucolablattern

Klassisch
Halbe Portion Y

TAGLIATA DI POLLO
SPECIALE

250 g Tranchierte Hahnchenoberkeule,
mariniert mit mediterranen Krautern, mit
weiBer BBQ-Sauce, Speck auf
Rucolablattern

17
10,2

ki

Klassisch
Halbe Portion

ALETTE DI POLLO GLASSATE 14,8
Hahnchenfliigel* glasiert mit scharfer p,%m

Sauce und Teriyaki-Sauce

=

COSTINE DI MAIALE 19

Schweinerippchen, mariniert o
mit mediterranen Krautern, auf

Rucolablattern und verfeinert mit Bier-
BBQ-Sauce

PIZZA

Yoy

Ruimale Vizza*

36 Stunalon Lomgy amfgeqomger

ORTOLANA % 11,2
Tomatensauce, Mozzarella, Zucchini, w},‘%
Karotten, Auberginen, rote Zwiebeln Q
und Basilikumblatter

MORTADELLA 12,4
E PISTACCHI PV

Mortadella di Bologna IGP, Mozzarella,
Ricotta-Creme und gehackte Pistaziens

=

SALSICCIA, PATATE 13,6
E FRIARIELLI 5y

Mozzarella, Salsiccia-Rohwurst,
Stangelkohl und Kartoffelcreme

CRUDOE

PICCADILLY

Parmaschinken DOP, Mozzarella,
Piccadilly Tomaten, Bella Lodi
Raspadura Kase und Basilikumblatter

GO AN AN OO N 00 00000 0000 2000000000 200000000 RQ0RRRRRRRNNQYNp00

ROSSA? 7.8
Tomatensauce und o
Basilikumblétter Q
MARGHERITA @ 9
Tomatensauce, Mozzarella Pﬁﬁ},

und Basilikumblatter

SAUD OBV OV TG 200 Q0N O0 0 QR0 D ROMD

o STUCK

Pizza MMPWWMMWW‘@MW

CAVN OGO N0 00 00 g0 P 0000 AN 0RO RRRRRNRNROONRO G

ETWAS HINZUFUGEN!

+41¢

Salami
Raspadura Kase
Mildem Provola

Frische rote
Zwiebel

Gegrillte Zucchini

Gegrillte Auberginen Kése
Gegrillte Karotten Mortadella di
Bologna IGP
+2¢ +3¢
Mozzarella Burrata
Parmaschinken DOP Spiegelei

GO0 Q0002 NQ 00 Q00 Q0P 00 R0 Q000D RONDL

( X )
e MANZO E BURRATA 16,8 ORTO FRESCO% 7,4
Gruner Salat, Rotkohl, Rumpsteak, (s Griiner Salat, Rucola, Rotkohl, Toi
Burrata, Strauchtomaten, Karotten Q Strauchtomaten, Karotten, Gurken und YU
und Rucola Fenchel
VERDURE ALLA BRACE 1“we &
TAGLIATA DI POLLO 10,8 POLLO FRITTO 108  EBURRATA®
E POMODORO E POMODORO i ) , Wewt
- | wohl. Hahnoh henkel .o Grii Salat. Rotkohl ortes* W Gegrillte Auberginen, Strauchtomaten, D
Grupgr Sa a't, Rot .o , Hahnc "ensc enkel, % rune'r .a at, Rotkohl, paniertes ﬂ Zucchini, Karotten, Fenchel und
mariniert mit mediterranen Krautern, D und frittiertes Huhn, Karotten, ot el SEriErE i BuUrERE
Strauchtomaten, Karotten und Rucola Strauchtomaten, Rucola und weiBe Rucolablétterh und Basilikum—Saulce FOTO
BBQ-Sauce
DA RISCATTARE
PATATE A SPICCHIO @ 5 PURE DI PATATE 58 L’ORTOLINO@ 5
Kartoffelscheiben mit Schale, serviert Kartoffelpiiree mit Speck Grliner Salat, Rucola, Rotkohl, Strauchtomaten,
mit Bier-Mayonnaise @ Karotten, Gurken und Fenchel
VERDURE GRIGLIATE 5,8 . wum, iwdlent vich
PATATE A FIAMMIFERO @ 5  Auberginen, Strauchtomaten, Zucchini, Dw F . b 1,4

Kartoffeln* mit Schale, streichholzdiinn
geschnitten, mit Bier-Mayonnaise

Karotten und Basilikum-Creme

don, Grenchumach bAeilt gleichot




Hey! SUSSES

Hawsgeamacht’
BIRRAMISU

Tiramisu mit Mascarpone-Creme
im Glas mit in Black Stout-Bier
getrankten Loffelbiskuits und
Zartbitterschokoladenflocken

6,4

sEout
1

CANNOLO

SCOMPOSTO

Knusprige Waffel mit Zimtgeschmack,
Ricotta-Mousse*, gehackte Pistazien,
dunkle Schokoladenflocken und

6,4

Puderzucker
CHEESECAKE 6,4
ALL'ITALIANA pliier

Robiola-Creme im Glas und Sbrisolona-
Crumble mit Topping nach Wahl

Q

LA VOGLIA
Wi, Birramisu 3.2
Wimi Cannolo scomposto*

Wi, Cheesecake all’italiana
Mit Topping nach Wahl

Wimi Coppa gelato fior di latte
Mit Sahne und Topping nach Wahl

Nicht s do/y BIER

GETRANKE

GETRANKE 3% d.

Coca-Cola

Coca-Cola Zero Zuccheri

Coca-Cola Zero Caffeina Zero Zuccheri
Fanta

Sprite

@2026 The Coca-Cola Company

©200sce

GETRANKE 119 5
HAUSGEMACHT

Limonade

Tonic

Zitronen-Eistee / Pfirsich-Eistee

Red BuII 25d.

Regular oder Sugarfree

WASSER

Stilles Wasser / Sprudelwasser

San Pellegrino

DM-BRENNERO-DE-2026-09

EXTRA-SAUCEN

Mayonnaise und Ketchup
Bier-Mayonnaise, Biersauce, BBQ-Sauce,
WeiBe BBQ-Sauce, Bier-BBQ-Sauce und
Teriyaki-Sauce

0,8
14

b4

4,6

MIKROGEFILTERTS0d 2

MINERAL 49d 3

J

% .

~  al

COPPA GELATO

FIOR DI LATTE

Fior di Latte-Eis mit Topping nach Wahl.
Serviert mit Sahne und Sbrisolona-
Crumble

PAIN PERDU

Glasierter Shokupan* mit Fior di Latte-
Eis und Topping nach Wahl

KAFFEE

Kaffee 1,8
Gerstenkaffee / Entkoffeiniert 18
Ginseng-Kaffee 1,8
Cappuccino / Kaffee mit Schuss 2,4
W . ~I!. . c

W‘CMMMW +1,6

\
I

SPIRITUOSEN 5 ..

WHISKEY

Lagavulin 8Y, Oban 14Y, Talisker 10Y,
Caol lla12Y 8,6
Johnnie Walker 5Y 6
RHUM

Kraken, Pampero Anniversario 6
Zacapa 9,6
GRAPPA-SORTEN 4,8

Poli Sarpa Klassischa
Chardonnay Frattina
Barrique

O Y e

Rind Schwein Huhn Fisch

%

Vegetarisch

u *ﬂPP tazie,
TELLA®, FIS
N%eerenmschung

\
CAFFE GOURMAND
Kaffee serviert mit einer Auswahl an
hausgemachten Mini-Kostlichkeiten:
Birramisu, Cannolo scomposto?*,
italienischer Mini-Kasekuchen mit
Sbrisolona-Streuseln

TORTA CAPRESE

Kuchen* mit Kakao und Mandeln,
serviert mit Fior di Latte-Eis und
Puderzucker

GNOCCO FRITTO DOLCE

Frittierter Mini-Gnocco* mit Topping
nach Wahl und Puderzucker

L N N N R N N NN N R NN RN AN RN NN NN Y

4,4

KOMBINATIONEN

IMPERIALE

Kaffee aus dem Shaker mit
unserem Imperiale, Zucker,
Schlagsahne, Sbrisolona-Crumble
und Bitterkakaopulver

Kafboo & npivitmoen
IRLANDESE

Kaffee mit Baileys-
Likor, Schlagsahne und
Zartbitterschokoladenflocken

Kobleo & nchokotads
CAPADOLCE

Kaffee mit Schlagsahne,
NUTELLA®, Sbrisolona-Crumble
und Kakaopulver

Qo el 000 00 000 0RO R0 ST R0 0 T 0000l 00t o) ol oottt orR OO
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DER GENUSS DER toilen

MINI CANNOLI SICILIANI

11

6 knusprige Mini-Waffeln mit Zimtgeschmack, zum

Garnieren mit Ricotta-Creme* aus dem Spritzbeutel. Serviert
mit gehackten Pistazien und Zartbitterschokoladenflocken

WEINE

DOLCETTO D'ALBA DOC 5 20
Dolcetto d’Alba DOC, Pertinace

CANNONAU DI SARDEGNA RISERVA DOC 6 24
Costera, Argiolas

ROSATO DEL SALENTOIGT 6 24
Salento Rosato IGP, Conti Zecca

GEWURZTRAMINER 6 24
Gewdlrztraminer, Cantine di Ora

VERMENTINO DI SARDEGNA DOC 7 28
Costamolino, Argiolas

PROSECCO DOC 6 26
Prosecco DOC Extra Brut, Corte Molino

SPUMANTE REGGIANO LAMBRUSCO BRUT DOP 20
Rubino del Cerro, Venturini Baldini

BITTER UND LIKORE 5. 4,6

Averna, Braulio, Amaro del Capo, Baileys, Montenegro, Ramazzotti, Anima Nera,
Sambuca Molinari, Jagermeister, Limoncello, Mirto Tremontis

N Lamaro Doppelt Malto

SERVICE 2

4,2

*Einige Zutaten sind am Ursprung tiefgefroren oder schockgefrostet. Wenn du Nahrungsmittelallergien und/

oder -unvertraglichkeiten hast, wende dich bitte an unser Personal. Aufbereitetes stilles und kohlensaurehaltiges

Trinkwasser. Zuschlage auf Anfrage ab 1 Euro. Alle Preise sind in Euro (€) angegeben.
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