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FRAICHE
ET AFFIRMEE 17 Thw | 4,2 % veb. FASCINANTE 5 % vol.

MAIN SUR LE MALT, CGEUR AVEC VOUS

NOTRE BRASSERIE ON BRASSE FORT,
EN SARDAIGNE ON GAGNE FORT

BRASSEE EN SARDAIGNE, , PLUS DE 100 PRIX A \/
AVEC PASSION PAR L'INTERNATIONAL?

NOS MAITRES BRASSEURS, GRAVE COOL. MAIS ON

INSPIREE PAR NOTRE TERRE, S'’ARRETERA PAS LA.

ET OUVERTE SUR LE MONDE % ON GOUTE, ON RE-GOUTE,

POUR VOUS FAIRE PLAISIR PARCE QU'ON VEUT BRASSER

TOUJOURS MIEUX.

COANV, , i A 7
g o o Ck dunlar o bt

Sken CLASSIQUES LISTE DE PRIX

” QUI\W Q R%l Q P% DEGUSTATION  4,5€

20.cl
17 Thw | 46 % vol. 39 T | 65 % vel. 35 Thu | 48 % vol.
PURE ET MORDANTE COMPLEXE ET FASCINANTE OBSTINEE ET GENEREUSE
Style Lager. A basse fermentation. Forte, style British Strong Ale. Classique, style Italian Pils. MEDIUM 75¢€
SANS GLUTEN. A haute fermentation. A basse fermentation. 40 ol '
Cc
LEGERES
\/
AN
Q W GIRAFE 33¢
| 5%vot. " A BIERE
\'( 1y
3 54 T N6 %vel. 200 cl
NOSTALGIQUE ET FLORALE SEDUISANTE ET EXOTIQUE FRAICHE ET AFFIRMEE
Style Weiss. A haute fermentation. Exploratrice, style IPA. Légere. Sans alcool.
A haute fermentation. Style Lager.
ENVIE DE
p GARDER LE GOUT

N CREATIVESsuunnunuo.\uounnnunn\nnnnunn DE Nos BIERES
: : AVEC VOUS?
! P)Em”x v )\ S% ¥ ‘ ' Bmportezlen’
; 60 IA&W | 5.6 7 vol. 33 I&h | 6.3 % vol. 23 I&h | 5.6 7% vol. ; Et pour votre coup de cceur,
,' DESALTERANTE ET PERSUASIVE INSOLENTE ET SUCREE RICHE ET EXCENTRIQUE : LA DAMIGIANA 45€
: Style American Pale Ale. Style Stout. A haute fermentation. Fruitée, style English Brown Ale. : A EMPORTER
: Avec 5 houblons américains. A haute fermentation. : 200 cl
. S v Hove . REFILL
: D I" \ I?I Q 1 pous- : DWMM
. 387w | 35 %vel. 327bn | 75 %vel. 20 Thw | 9%vol. :
. OISEUSE ET CITRONNEE PARFUMEE ET ROMANTIQUE CORSEE ET GENTILLE .
: Style Session IPA. Léger volume d’alcool. Triple Honey IPA. A haute fermentation. Style Imperial Black IPA. .

A haute fermentation.

;nunonnouMnnnunnllunnnonnnonll\uMcnnoi"uoonunon 0!50\!00‘!0!0!!'.to'l'!”'b"i"\l!'t.tb‘iill\000|b|IOIOOO; ABONNEZ-VOUS

IBU: (International Bitterness Units) unité de mesure qui permet de déterminer le taux d'amertume d'une biére

@doppiomalto_france

TOUR DES SAVEURS SUPERTOUR @

Demandez a notre team ‘1. Vous hésitez?
essayez |'une de nos propositions: Testez notre Super Tour.
un tour de houblon, de malt ou 15 cl par verre, un max de plaisir.

d’ardmes.




Loy ANTIPASTI

\l'/’

5
’
FOCACCINA BARESE @ 6,8
Focaccia Barese pétrie a la main avec 1%”’3’;

farine de blé tendre et semoule de blé dur,
tomates, olives noires et origan, copeaux
de fromage Bella Lodi, émulsion au basilic

FRITTATINE CACIO E PEPE @
Beignets de péates cacio et pepe,
servis avec notre “Sexy Sauce” au
miel et gingembre

8
1@

[

MOZZA IN CARROZZA @
Beignets de Mozzarella panés,
créme de ricotta, et mayonnaise Q
aux tomates cerises

MINI GNOCCO FRITTO CON 9
CRUDO E MORTADELLA
Petits beignets de pate a pain

servis avec Jambon de Parme DOP,
Mortadelle de Bologne IGP et creme
de ricotta

Pon ach, oo 22 PARTAGE

/ FRITTO MIX{, 13,5
\\ Assortiment de fritures : anneaux i
~ d'oignons, rondelles d'aubergines, U
- beignets de pates cacio e pepe, beignets
de Mozzarella panées, accompagnés d'une
mayonnaise aux tomates cerises
FRITTO DI CALAMARI 19,5
\j E ZUCCHINE i
Calamars frits et chips de courgettes “U
servis avec du citron
BROCHETTES DI POLLO 14
PANATE -
Brochettes de poulet panées, servies Ohiana?
avec notre sauce BBQ blanche et citron ﬂ
frais
ANTIPASTO ALL'ITALIANA 19,5
Mortadelle de Bologne IGP, Jambon de F%*
Parme DOP, stracciatella (coeur de Q
burrata), roquette, foccacia barese,
pain Guttiau

\

QN0 R0 0000000 ) ettt IE”'L]'I;I!I;I!““ I “!‘ IEI;“!\‘I;I[I|||Q DO MO0 00 0000 )00 000 000000000008 000000 000000000 0000000000 %0000 00000000000 R8000000 0000 0000000000

CAPRESE DI BURRATA 9
y Burrata 1259, tomates en grappe, olives, iﬁ(;'f.',“ 1
y émulsion au basilic et feuille de basilic U BURRATA TARTUFO 1,5 {
: BURRATA CRUDO E NOCI 11,5 ~ ENocl @ . 1\««;4, A
4 /-\ Burrata 125 g, roquette, jambon de A0 I?urratg 1259, ro'q.uettt?, noix, f .
. o ] - o’ - \\2 émulsion au basilic, creme de truffe U .
& Parme DOP, noix, émulsion au basilic Q / ! .
. et feuille de basilic 7 et copeaux ds fruffe 4
AV LN LA N 00 40000 0000 300000 00000 ot oN IO Ne 00 000000000 )00 00000000 0000000000 00000 000 )nt 000 v vttt Nt ORI 0000 A0 g 00 vt NNl
PIZZA PASTA ot r2 oy
/
MARGHERITA ¢ 12,5 AL TARTUFO § 18,5 N
Sauce tomates, mozzarella Fior di P% Tagliatelles aux oeufs, creme de w:,'i‘”/"ﬂ “ L 4
latte, huile d'olive et feuille de basilic Q fromage truffée et copeaux de truffe H - -
hd e
CRUDO E POMODORINI 16,7 BOLOGNESE 15,5 - e
Mozzarella Fior di latte, Jambon de WI“% Tagliatelles aux oeufs, sauce ragu S% e
Parme DOP, tomates cerises, copeaux Q Bolognese de boeuf et de porc, fromage D <«
de fromage Bella Lodi et feuille de &/ rapé et feuille de basilic ® «
basilic «
\/ . .
MORTAZZA 16 \\ ® Q
Créme de ricotta, Mozzarella Fior P - ° e o e
di latte, Mortadelle de Bologne IGP,
éclats de Pistache
BRESAOLA 17,5 GNOCCHI 16
Creme de ricotta, mozzarella Fior di pidion ALLA SORRENTINA @ -
latte, Bresaola IGP, roquette, fromage D Gnocchi gratinés avec sauce tomate Wi
Bella Lodi et émulsion au basilic rustique, Mozzarella Fior di Latte, Q
copeaux de fromage Bella Lodi et feuille
FORMAGGI MIXTAPE % 16,5 de basilic
Créme de ricotta, mozzarella Fior di 1*\*;:;;
latte, provola douce, gorgonzola DOP, D
fromage Bella Lodi et feuille de basilic
GNOCCHI ZUCCHINE EBACON 15,5
BURRATA E ‘NDUJA 16,7 [ Gnocchi, sauce aux courgettes, bacon, pibn
Sauce tomate, ‘Nduja (créme de o créme de ricotta et feuille de basilic ﬂ
saucisse de porc épicée), burrata, U
oignons rouges et émulsion au basilic TRICOLORE @ 15,5
Fusilli, sauce tomate, tomates cerises, Vo
TARTUFO E FIOR DI LATTE @ 18,9 [ stracciatella (coeur de Burrata) et Q K/
Créme de ricotta, Mozzarella Fior vt N feuille de basilic
di latte, creme de fromage truffée,
copeaux de truffe, copeaux de CACIO E PEPE @ 15,5
fromage Grana Bella Lodi et feuille de Fusilli, sauce au fromage Pecorino 3%
basilic Romano DOP, poivre noir U
p t4€ +45¢ +5€ - +35¢ +4< +5¢
SUPPLEMENTS Jambon de Parme DOP Burrata Copeaux de truffe SUPPLEMENTS Stracciatella Jambon de Parme DOP Copeaux de truffe
(coeur de Burrata)
LEs EXTR A '”":6 PATATE A SPICCHIO PATATE A FIAMMIFERO ORTO FRESCO ORTO BELLO SPACE JAM FRITES 6

QUI DECHIRENT

Pommes de terre au four,
mayonnaise a la biére

Pommes de terre frites,
mayonnaise a la biére

Carottes, tomates cerises
et concombres

Salade mixte, roquette
et tomates cerises

Pommes de terre frites, confiture de
bacon et d'oignons et sauce BBQ
Blanche



Lo. FLAMME FATALE

Tows Loy pladry nont novrivy auvec desy pormamesy hmw coupée/y e quastiovy
oy

ot anomaingesy o rowanim, de Lo rolode mwixde ot

oo i Lo, bine

bacon et d'oignons, tomates grappe,
laitue douce et sauce BBQ blanche

Powrguoi povy aurec 1o

SPACE JAM FRITES? +3,5€

W : i, 5
LES BELLES PIECES - LES POULETS ROTIS
GRAN TAGLIATA 21 GALLETTO ALLA BIRRA 21,5
Rumsteck tranché, sel de Pff;‘ Poulet fermier doré a la braise et glacé a Pm
Maldon et huile d'olive servi sur un ﬂ la biere Honey Ipa, au miel et aux épices,
lit de roquette servi sur un lit de roquette avec pommes
de terre au four
LA GIGANTE 27 .
Entrecote de boeuf 300g Ve T P”&.g&% WM ODM W?
sans os, sel de Maldon et huile Q -4 Demande notre sauce piquante!
d’'olive, servie sur un lit de roquette §
Dégustez notre boeuf cuit a la braise  +3€ §:
wee e didiciesne ciame
de, promage twffie §
COSTINE DI MAIALE Q 19,5
Travers de porc mariné aux herbes L%’:,’,
méditerranéennes puis glacé a la sauce U
barbecue et servi sur un lit de roquette
POLPO E PATATE 27
Poulpe frit et terminé a la braise, servi P%
avec pommes de terre au four, tomates ﬂ GRILL ALL STARS min. 2 personnes, prix par personne 26,5
cerises, olives et citron
BRACE MISTA
Grande planche de viandes : Rumsteck tranché, travers de porc laqués a la sauce 0 TAGLIATA DI POLLO 17,5
barbecue a la biere, saucisses italiennes a la biere Honey Ipa, Hauts de cuisse de poulet U Hauts de cuisse de poulet tranchés et P%‘
tranché servie avec des pommes de terre au four, aromatisées au romarin, une salade marinés aux herbes méditerranéennes, Q
mixte, des flocons de sel de Maldon et une mayonnaise a la biere servi sur un lit de roquette
Pripanizy e desy buwnsy briochis, T'AS LA DALLE?
ot rowin wwdm{?ubwmzf&,«d«mut Dowble Ateake 4,5
de Jon WO OVWINRIrg, s Lo Bine,
: SUPER CLASSICO 15,5 : M POLLO FRITTO 15,8 Ve
= Burger 100% boeuf frangais avec tomates Li{&'/ - Poulet pané, Sexy sauce au miel et UJ&%
- grappe, laitue douce et mayonnaise - gingembre, tomates grappe et laitue
; g douce (confiture de bacon et d'oignons VEGETALE E QUALE @ 15,5
: BACON E PROVOLA 16,7 rouges en option offerte) Byrger a base végétale, t.omz\ates grappe,f‘ff.’;
- . £ laitue douce et mayonnaise a la tomate U
= Burger 100% boeuf frangais, tranche de 5%,\, - séchée
: fromage Provola douce, bacon, tomates U : Q
3 grappe, laitue douce et sauce BBQ E PULLED PORK 15,8 BURRATA PAZZA @ 15,5
- blanche - . . s . .
- . Effiloché de porc cuit & basse température, giias Burrata, olives, créeme de truffe, S%
3 E tomates grappe et laitue douce, oignon roquette et émulsion au basilic U
E CRUDO E STRACCIATELLA 179 : rouge et sauce BBQ a la biere
- DIBURRATA
< Burger 100% boeuf frangais, Jambon (.\%’w g @3
: de Parme DOP, stracciatella [(_zoeur de 9 : FISH AND FRITES 15,8
= burrata), tomates grappe et laitue douce - . . . . ”
3 : Filet de cabillaud frit, servi avec tomates i’
- E rappe, laitue douce et mayonnaise
I SUPER BUONO 177 : grapp v |l
= Burger 100% boeuf frangais, fromage Wm :
< Bella Lodi croustillant, confiture de S! - \/

-

CARPACCIO DI BRESAOLA

Carpaccio di Bresaola IGP, Roquette,
copeaux de fromage Bella Lodi servi

avec du citron frais

(fo GREEN- (o FRESH

MANZO E BURRATA 18
Salade mixte, rumsteck, burrata, o
tomates grappe et pain intégral H

Toutery Lo nodadesy ront accomp

de. vinigre bolnowmigque de Wodime ot

MAGIC BOX ZOLA
Poires, Gorgonzola DOP, Noix, fenouil,
carottes et pain intégral

16

ki

ORTO E BURRATA { 16,5
Burrata, tomates cerises, concombres, 1*‘?”;*,
fenouil, carottes, émulsion au basilic et U

pain intégral

o' e, vima

POLLO FRITTO 16
E BELLA LODI Wik
Salade mixte, poulet pané frit, copeaux Q

de Fromage Bella Lodi, tomates en
grappe, cro(tons de pain et pain intégral

o b itoliswws . e smadriov. o banile d.’ otive,
sote S»(y Somce o amidd, ot %«Wz&
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TIRAMI-SHOW

TIRAMISU 9

Le Classique 100% italien (avec biscuits
savoyards, mascarpone et café)

BIRRAMISU 9
Le classique de la maison, le tiramisu
a la biére Black Stout avec topping de
pépites de chocolat

LIMONEMISU °
Mascarpone au citron, sbrisolona (sablé
aux amandes) et sucre glace !j

—>

1 DOLCI

Panboiy, ib, Joank noscoin ne chounchouter

BRIOCHE CON GELATO E
NUTELLA®

Bun brioché, NUTELLA®, glace Fior di
latte, pépites de chocolat, creme fouettée
et cascade de NUTELLA® fondue

10,5

sEat

TORTA CAPRESE 9
Le classique gateau de Capri au ol
chocolat et aux amandes, servi avec une U
boule de glace Fior di Latte

CAFFE GOURMAND

Café espresso ou allongé accompagné
d'une sélection de trois mini-desserts:
tiramisu, cheesecake a l'italienne au
NUTELLA®, mascarpone et fraises
fraiches

9,5

CHEESECAKE ALL'ITALIANA 9
Robiola, crumble de sbrisolona (sablé aux yus;
amandes), topping NUTELLA® ou fruits Q
rouges

COPPA ALLE FRAGOLE COPPA SORBETTO E PERE

Glace a la fraise, glace fior di latte, fraises f‘.’”a’; Sorbet pomme verte, sorbet citron, it
fraiches, nuage de créme fouettée et D poires et menthe fraiche U
pépites de chocolat

COPPA FIOR DI LATTE 9,5
MAXI CIOCCO CROC 11 ENUTELLA®

Glace Fior di latte, NUTELLA®, creme !j
fouettée et crumble de sbrisolona (sablé
aux amandes)

Glace a la pistache, glace au chocolat,
sbrisolona (sablé aux amandes), pain
guttiau, éclats de pistache et pépites de
chocolat

SUPPLEMENT
Option cascade de NUTELLA® fondue
:it‘l!li\!..blt'ltl.'OQOOOQ\OQOOQii’..lo!lil.\!..bll'.t.....‘...TACOUPEm DR R AN AN K +2'5€ .Q..‘.!O'
o ’ :
: 1Powle 2,5¢ 2Ponlesy se 3 Pouden 7.5¢ Toppigy ;
' SORBET CITRON PISTACHE ECLATS PISTACHE 1€  NOIX 2¢
-  SORBETPOMMEVERTE  SORBET FRAISE ) PEPITES DE CHOCOLAT 1€  CASCADE DE NUTELLA® FONDUE 2,5€¢
:  FIORDILATTE CARAMEL BEURRE SALE CREME FOUETTEE 2,5¢ CRUMBLE DE SBRISOLONA 1,5¢
*  CHOCOLAT .
:I\.|!I0|||‘\ll'0000000!00.\.000Qti.itltlltli\iﬁitlll.lQ.QO.lOO."lO.‘!l.Q0!\!!060\!..\!..l‘.....l..|\0.0006\00‘050l.|l\l..tllIOIOOQOIC000.0..0.Q\OOOOOIQCOOQOlIl‘Ollo.Qlll.lO..OO!:

BOISSONS %77 ¢

ARTISANALES

Glow CLUB

EAU

VINS

12,5CL 75CL

»« MINERALE
LIMONATA EAU PANNA 50 CL 4,5 CHIANTI DOCG Mario Primo 7 27
Citronnade EAU S. PELLEGRINO 50 CL 4,5 Souple et facile a boire aux arémes de raisins secs et de figues séches
ARANCIATA VALPOLICELLA DOC Villa Mura 7 29
Orangeade Rouge intense, le nez exprime des notes de fruits confits, d'épices et de vanille
COLA/COLA ZERO THE, TISANES NERO D’AVOLA SICILIA DOC Monte pietroso 7 29
GASSOSA o , ;o:;e;[lilc;uii rlégis avec réflexe violacé. Odeur riche avec des notes de violette, d'épices,
Limonade Thé noir pe}rfume au Caramel 4,6 9
Quatre fruits rouges
TONICA Thé vert parfumé a la menthe Touareg
THE GLACE CITRON/PECHE Roboos parflume onrus
4,4 i : .. .
' Tisane Tilleul Menthe PINOT GRIGIO DOC BACI AL SOLE Grigio delle Venezie 7 27
b V. Verveine Sa couleur est jaune doré, son odeur est douce, fleurie et son godt est sec, harmonieux, plein
RedBull 4,4
Classique/Sans sucre 4 Jl
BOISSONS Amaretto, Sambuca, Limoncello, 6 II:II!O'!;IGRIGIO DOF SARTORI ROSEfGr{glo delIe:cIVeneZIe o 7 27
. Jagermeister, Baileys osé brillant avec des arbmes et une saveur de fruits et de fleurs. GoQt frais, doux et sec
CHAUDES [
RICARD 4
Espresso 2,6 WHISKY
Macchiato Café Noisett 2,6 i
Dc?cciolaDZub‘jeees orljssoe 4'2 Johnnie Walker Red Label 6,4 CRQSEICCO Doblc EXJRA DI?YlPlrovano, it 7 27
- pp . P! r Caol lla, Oban, Talisker 10,2 in simple et agréable en base cocktail ou en apériti
3 Cappuccino 4,2 o
S Café au lait 4,2 RHUM ET GRAPPE LAMBRUSCO Ca’' De’' Medici 7 27
E Deca Espresso décaféiné 2,6 G ) Sec mais en méme temps fruité, rond, frais, vif et agréablement harmonieux
5 rappa del Piave 6,4
g Diplomatico Res., Kraken, St. James 9,2
s Zacapa 23Y 12
&
>
[a]
Taxes et service compris, prix en euro TTC. Chéques non acceptés. Le registre des allergenes contenus dans nos plats est disponible a la demande en vous Beeuf Poulet Porc Poisson Végétarien

adressant directement auprés d’'un membre de notre équipe en salle. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Les photos ne sont pas contractuelles. Offre « Happy Hour » uniquement sur la sélection de boissons indiquée dans le menu dédié.



