£h! DOLCEZZA —— €® Gory Tpo

ICA

R EGUILIRBATA SEDUCENTE
BIRRAMISU 6,2 _ PIZZA ENUTELLA® 52 ) E AUDACE ED ESOTICA
Tiramisi con crema di mascarpone in  S®*  Spicchi di  pizza* con NUTELLA®, 38 IW |1,2 /Vd =

54 lban | 6 Zvod.

barattolo con bhiscotti savoiardi inzuppati
nella birra Black Stout e scaglie di
cioccolato fondente

panna, scaglie di cioccolato fondente e
zucchero a velo

W,WMMLW!

TORTA CAPRESE 7,2
CHEESECAKE 6,2 Torta* con cacao e mandorle, servita con
ALL'ITALIANA ?ﬂm gelato al fior di latte e zucchero a velo
Crema di Robiola in barattolo e crumble S!
T —FACCIAMO LE BIRRE PENSANDO A VOI—
bosco POMPELMO ROSA
CAFFE GOURMAND 7.2 Sorbetto artigianale al pompelmo rosa.

B Servito con crumble di Sbrisolona, frutti

. . ) ... Bhd
Caffé servito con una selezione di mini = Stk

BEVANDE 4

CAFFE
con coceolo,

VINI

COMPLESSA

Uw

Un corpo perfetto non & niente senza la

Classica, Stile Italian Pils.

EQUILIBRATA

.

Pensate a un paesaggio mediterraneo,

Colonidale, Stile IPA.
Ad alta fermentazione.

E ZUCCHERINA

-

di bosco e foglie di menta
dolci della casa: Birramisu, cannolo U
oo o 3 s DAL NOSTRO BIRRIFICIO CENTO PREMI
mousse al cioccolato* con crumble di
Shrsclena IN SARDEGNA NON POSSON BASTARE
LA SBRISOLONA 5,8
Mantovana con mandorle, servita con Tm
mousse al cioccolato*
B PR CcoLATO 52, FACCIAMO BIRRA E
. RN Alliawme pruis FACCIAMO INCETTA DI
Pan brioche* con mousse al pistacchio?, Q COPPA DI GELATO 7.4 X
. N o 10 iy i) PREMI. NE ABBIAMO
mousse al cioccolato*, panna, scaglie di ALLA BIRRA E 0 mebe Avv A N 00
cioccolato fondente e zucchero a velo CARAMELLO SALATO /Lf/ %ﬂm VINTI PIU DI 4 .
~ Gelato alla birra, gelato al caramello - MA NE VOGLIAMO N
COPPA FIOR DI LATTE 6,6 T qalato, crumble di Shrisolona, salsa ai IN CONDOTTA ANCOR,A MOLTI DI PIU.
E NUTELLA® y frutti di bosco, panna e Offelle di Parona INVECE DOBBIAMO * PERCHE | PREMI NON
Gelato al fior di latte con NUTELLA®. MIGLIORARE BASTANO MALI.
Servito con panna e crumble di Sbhrisolona °
CONTINUIAMO . M +400
AD ASSAGGIARE P 0 —
(B b dibithats LA NOSTRA BIRRA WN
IRLANDESE 4,2 DURANTE LE ORE Jas oy )
Coppl E Caffe con liquore Baileys, panna montata DI PRODUZIONE.
IL pIACERE DI M wm % LA}VW Bl sk Tt s @doppiomalto_people
- & .
IMPERIALE 4,2 ot & cloceotals
MINI CANNOLI SICILIANI 0 b Caffé shakerato con la nostra Imperiale, CAPADOLCE 4,2 sENTZ‘ﬁE
6 mini cialde croccanti, aromatizzate con cannella e Marsala, da vif zucchero, panna montata, crumble di Caffé con panna montata, NUTELLA®, ow Stile Lager. . Irw Stile Weiss. . 6)&}‘“ Stile Americ?n Pal? AI?.
guarnire con crema di ricotta* in sac a poche. Servite con granella [} Shrisolona e spolverata di cacao amaro crumble di Sbrisolona e spolverata di N A bassa fermentazione. ‘nw Ad alta fermentazione. W} Con 5 luppoli americani.
di pistacchio e scaglie di cioccolato fondente cacao amaro W Sia chiaro, questa ¢ la birra ideale per un Quando pensate di essere alla frutta, La vostra corsa all'oro ¢ finita. Sedetevi,
PURA E PUNGENTE pomeriggio tra i fiori di un prato alpino. Il NOSTALGICA questa birra vi fara stupire di voi stessi. Ez:g-sl-::s.l;\ElA mettete su un pezzo di Springsteen.
suo talento per |'alta quota vi riconciliera ENATURALISTA  poyatela a metd di una maratona (di [y Meglio se siete in due, o tre. Assaggiate,
1F lban l l,\,‘ Y vok. con la meditazione e la saggezza. 9 “MA , 5% vol Qualsiasi tipo). 60 [ban l 5,67 vel. vi lascera secchi.
B 2 uﬂ. . o Stile American Wheat. “ Stile Stout.
w_l ::"Tt' s:“e BrlttlshOStrong Ale. A bassa fermentazione. Ad alta fermentazione.
alta fermentazione. SFACCIATA

E consigliatain caso diblind date. Il profumo

forza interiore. 6600 il SUO seareto. Berla & E TRAVOLGENTE inondato di luce e memorie, dove lo spazio ——— del vostro alito sara balsamico, la vostra
E AFFASCINANTE un a untame’nto im ortantg ' 7 vol e profumo e il tempo colore. Non pensate, 23 “w. ] 6, 3 7. vod. autostima altissima e vi dimenticherete di
32 |bae | §,57 vl PP P ‘ L [bu | 4,9 7 vol. provate. essere inguaribilmente timidi.

Analcolica.

N N Session IPA.
COCA-COLA gOAS?eanA':Cﬁ(:;'aSDI SARDEGNA RISERVA Doc ¢ 26 ?M {\bassa fermentazione. Il primo sorso e sei all'altro capo del ANALCOLICA Ha la freschezza di un‘'ombra estiva. Ha i
COCA-COLA ZERO Caffe 2 ' OSTINATA F uqa birra che \r:a bresa con d.OICBZIZ"’?' SEDUCENTE mondo, S avant'l a un I,ma.re\ ppfrfetth EQUILIBRATA colori e I'aroma di un cesto d’agrumi. Ha
Caffe d'orzo / Decaffeinato 2 DOLCETTO D'ALBA DOC 6 2% E GENEROSA nutile ostinarsi, ha sempre ragione lei. ED ESOTICA ¢'é una brezza leggera, I'aria & piena di E AUDACE struttura e leggerezza, Fa del perfetto
FANTA L. , . Assaggiatela senza morderla. profumi e tu apprezzi appieno le tue I o
Caffé al ginseng 2 Dolcetto di Diano D’Alba, Tenute Stefano Farina 35 “w_ | 4, &% vod. 54 lbo. | €/ vl qualita. Un altro sorso. 38 b ] 12 V\ML equilibrio una virtt audace.
FANTA LEMON Cappuccino / Caffe corretto 2,8 VERMENTINO DI SARDEGNA DOC 7 28 o
SPRITE Is Argiolas, Argiolas
FUZE TEA LIMONE ROSATO DEL SALENTO IGT 6 26 PICCOLA 20 4
FUZE TEA PESCA DISTI LLATI 5 Rosato del Salento IGT, La rosa del salice B EER TOU R LE TROVI ANCHE IN MEDIA bo ot 6,8
Guarda il menu dedicato e prova una delle nostre tre proposte: CASSA E SUL NOSTRO CARAFFA 450 94 23
@2025 The Coca-Cola Company PROSECCO VALDOBBIADENE DOCG SUPERIORE 6 26 un giro di luppolo, di malto o di aromi. EHI'-COMMERCE )
: WHISKY Leonte Extra Dry, Fasol Menin DOPPIOMALTO. covww SPILLATORE 200 28
@‘@ w @O Lagavulin 8Y, Oban 14Y, Talisker 10Y, .
Caol lla12Y 9,2 GEWURZTRAMINER 6 28
e o Walker Y ca Gewtdirztraminer, Cantine di Ora
RedBull 4 ohnnie vvalker ' GALLUCCIO DOC 6 26
Regular o Sugarfree Aglianico Concarosso Poderi Foglia, Azienda Agricola Vestini Campagnano L& os P ITI
RHUM SPUMANTE REGGIANO LAMBRUSCO BRUT DOP 26 LEFFE BLONDE 54
ACQ UA Kraken, Pampero Anniversario 5,8 Rubino del Cerro, Venturini Baldini - - '
L5 & j;gﬂe stile Belgian Ale.
BUD 6.8 HOEGAARDEN 68 e Ad alta fermentazione.
MINERALE 24 Zacapa 9,2 '\i‘; ! [_,. ' © BLONDE
! stile Lager. & Stile Belgian Whitbier. 6,6% vol. - 33cl.
/1777, : ;
3 A bassa fermentazione. Ad alta fermentazione.
: PANNA AMARI E LIQUORI 5 ¢ tloegaardent
b GRAPPE 5 4,6 LEFFE ROUGE 5,4
g ) ) ’ 5% vol. - 50cl. 4,9% vol.- 50cl. . A
3 SAN PELLEGRINO Poli Sarpa CIaSS'C? Averna, Braulio, Amaro del Capo, Baileys, Montenegro, Ramazzotti, Anima Nera, kﬁgﬁ Is-\t(;I:ItB:Ifgelr(:::l:te(;zione
é Chardonnay Frattina Sambuca Molinari, Jdgermeister, Limoncello, Mirto Tremontis Mo ) :
S Barrique Lamaro Doppio Malto 4 GOOSE 5,4 FRANZISKANER 5,2 6,6% vol. - 33cl.
g Midway. Stile Kellerbier.
g en o Session IPA. A bassa fermentazione. LFFFE '_“TUEL 5.4
/ ' Q N 5.2% vol.- 30cl ]L Stile Belgian Ale.
S LAY 4,1% vol. - 33cl. KELLERBIER ' ‘ : ‘“ Ad alta fermentazione.
v - ¢ [ RiTUEL 9 | 9% vol. - 33cl.
" Manzo Pollo Suino == Pesce Vegetariano

COPERTO:2 €

*Alcuni ingredienti sono surgelati all’origine o abbattuti. Se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi informazioni al nostro staff. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi!




LI VOGLIO il

PIATTINI

con palda, ou Apicchas con buccins aomstizeate. ol roimanins , imscledns wisda, « ML oha. buss

TAGLI FORTI 9}

] 5
doll, PDWMW TAGLIATADIPOLLO 15,2
TAGLIATA DI 8 g GRAN TAGLIATA 18,2 e wagone  Pole i
CHIPS BELLA LODI 5,2 Sdﬁf"w MELANZANA @ 6’4% PO-LLO.PAN*ATO ) ﬂ Tagliata di scamone di manzo argentino, su ¥ foglie di rucola. Servita con salsa' alle
Le nostre patate chips* con marmellata () ~ ALLA BRACE o Q Tagliata di pollo® panata e fritts, salsa alla foglie di rucola, rifinita con fiocchi di sale erbe
di bacon e cipolla e crema di formaggio Melanzana cotta alla brace, fior di latte, blrrg, §erylta su battuto di DQmOdOFI rar.r!atl, Maldon Mezza porzione 9
Bella Lodi pomodori Piccadilly, olive, emulsione al cetrioli, cipolla rossa ed emulsione al basilico Mezza porzione 12,4
basilico e foglia di basilico
FOCACCINA BARESE { 516 Gumonn ALETTEDIPOLLO 916 e GRAN TAGLIATA SPECIALE 21,6 COSCEIN CROSTA 18 i
Focaccia* impastataa mano digranotenero . # ~ BOMBETTE PUGLIESI 8,6 Alette di pollo* leggermente piccanti T o - T Wbt Cosce di 90”\0 marinate con spezie in I
e semola di grano duro con pomodorini, Bombette* di suino servite su battuto di %, servite con salsa BBQ bianca fc?g ata di entrecote di manzo argentino, su ey, crosta di caffe, su foglie di rucola
. . . . . - N glie di rucola, rifinita con fiocchi di sale ﬂ
olive e origano, raspadura di Bella Lodi, pomodori ramati, cetrioli, cipolla rossa ed U Maldon
emulsione al basilico e foglia di basilico emulsione al basilico TARTARE ZUCCHINE 9,6 Mezza porzione 14.6
E BELLA LODI 3‘%"‘ # ! G ALLETTO
MOZZARELLE 7,4 G Cap'w«e, 100 g di tartare di manzo* condita con [j Nl\\'b
IN CARROZZA@ wen di, busado. I CAPRESE DI BURRATA 8 emulsione al basilico e sale, servita con LA GIGANTE 26,2 B w
Mozzarelle in carrozza panate* con crema di ' . E POMODORI @ w crema di formaggio Bella Lodi, zucchine 350 g di bistecca di entrecote di manzo MEDITERRANEO 19 &
formaggio Bella Lodi, servite con maionese Burrata, pomodori ramati, olive, emulsione [} fritte, crumble di pane Guttiau e foglie di argentino su foglie di rucola, servita tagliata e ALLA BIRRA ' uste
ai pomodori secchi al basilico e foglia di basilico rucola rifinita con fiocchi di sale Maldon Eellee uEpEe @b e i ﬁ
MINI GNOCCO FRITTO 9 CAPONATA 8 MINI BURGER . pioney [pa, miele e spezie, su fogtie
CON CRUDO E MORTADELLA T i DI VERDURE @ Ulg‘.j', MELANZANE E ZUCCHINE g [T RO Mezza porzione 13,4
Mini gnocco fritto*, prosciutto crudo di Caponata di melanzane*, zucchine*, Melanzane, zucchine, carote, maionese COSTINE DI MAIALE 18,2
Parma F)OP, morFadeIIa di Bvologna IGP e peperon.i*, olive, salsg di pomeoro rustica, gi pomodori _secchi, pomodoro ramato e Costine di maiale marinate con erbe ~ e . .
crema di formaggio Bella Lodi crema di grana e foglia di basilico insalata gentile mediterranee, su foglie di rucola e rifinite con [ TUTTI INSIEME A WMM <
salsa BBQ alla birra PP
BRACE MISTA a persona 24 _ Topiecs picconte?
l' . . . . . . Sy Chiedi la nostra salsa al peperoncino
7 Gran tagliata, costine di maiale rifinite con salsa BBQ alla birra, cosce in crosta, salamelle Tps 1€
' Y. 7 alla birra, serviti con patate a spicchio con buccia aromatizzate al rosmarino, insalata ]
SIATE BUONI E m Vlm ~ IL MANZO DOPPIO 16 ‘f.f.“ﬁ mista, fiocchi di sale Maldon e maionese alla birra
Due hamburger di manzo*, su foglie di rucola I
FRITTO SICILIANO 18,2 ARROSTICINI 14,6 o ANTIPASTO 16
Mini arancine* alla norma, w DIPOLLO GW TRICOLORE o .
crocché* e rondelle dimelanzana* B Arrosticini di pollo* serviti con U Mortadella di Bologna IGP, ﬂ COM- hoam, bwdui' IL BUONO NON T BAS
servite con maionese  ai limone fresco TA MAr?

prosciutto crudo di Parma DOP,

pomodorini secchi stracciatella di burrata, rucola,

E .ha&‘ ol
ra)ﬂl WARAVAAL um

FOCACCIA 6,8 o spicchi di Focaccia* barese e . bustdos © . N s .
ARROSTICINI 15,8 o A SPICCHI @ Cloa 103 sfoglie di pane Guttiau ' ' w
ABRUZZESI Tgm Spicchi di  focaccia* con U ..
Arrassdiat o e © syl | rosmarino e sale Maldon Pettiposito SUPER CLASSICO 10,8 TARTARE E 13,6 POLLO FRITTO 14,6 VEGETARIANI CA
iti con li Wienlow, i * S STRACCIATELLA Sugeanins © o fri T
serviti con limone fresco Hamburger di manzo* con pomodoro T Ty Pollo panato* e fritto con marmellata di “Ty)eisr

PARMIGIANA { 13,6

ramato, insalata gentile e maionese Tartare di manzo*, stracciatella di burrata,

bacon e cipolla, salsa miele e zenzero, Q

Mezza porzione 7,6 zucchine fritte, emulsione al basilico, pomodoro ramato e insalata gentile Parmigiana di melal_’lzane*, SICEIEE di "3
pomodoro ramato e insalata gentile formaggio Bella Lodi, formaggio Bella [j
'NDUJAEBELLALODI 13,6 S= ot gt Pomedore ramate e
Hamburger di  manzo* con ‘Nduja, Tg IL Tnoppp BU‘ZNO ) 15’6. ?ﬂ:
stracciatella di burrata, formaggio Bella Lodi [§ Hamburger di manzo ,for.magglo Bellg Lodi g MERLUZZO ALLEGRO 11,8 b VEGETALE E QUALE ‘ 12.6
: . croccante, marmellata di bacon e cipolla, . . , e qu =0 nebe
croccante, salsa piccante al peperoncino, . . Filetto di merluzzo* fritto con pomodoro Hamburger No Meat* a base vegetale, s
: ; pomodoro ramato, insalata gentile e salsa . . ] 9 9 !
pomodoro ramato e insalata gentile BBO bi ramato, insalata gentile e salsa alla birra pomodoro ramato, insalata gentile e ]
Mezza porzione 9 Q fanca s il of '
Mezza porzione 9,6 Sl el ol
POLPO E STRACCIATELLA 16,8 ;..
PANCETTA 15,6 Polpo* fritto con stracciatella di burrata, ™
E PROVOLA 6% ‘ pomodoro ramato e insalata gentile Twm & P ) .
Hamburger di manzo* con pancetta, mwm ‘ ’
provola golce, pomodoro ramato?insalata U :Et’ll-'fADLI:::: 14,8
MARGHERITA 9,6 - PARMIGIANA g 11,8 5 gentile e salsa alla birra Sfiloci g - b
Ui . ilacciato di maiale cotto a bassa
BELLA LODI g ' . v Parmigiana di melanzane*, mozzarella, RS?“ Mezza porzione 10,2 temperatura, pomodoro ramato, cipolla
Salsa di F.Jomodoro,.r_aspadura di Bella Lodi Q crema di formaggio Bella Lodi e foglia di rossa, salsa I’BBQaIIa birra e cavolo c’appuccio
ed emulsione al basilico basilico MORTADELLAE 14 Mezzla porzione 9,8
STRACCIATELLA H 1,‘,.:‘
FIOR DI LATTE 10,8 AL RAGU 13 o0 DI BURRATA o VUOI PROVARLI CON
EZUCCHINEQ Chia s Cuwdo Fw’u di aife, Tagliatelle all'uovo con ragu di carne, Hamburger di manzo*, mortadella di IL BURGER NO MEAT"? MVM@)M&
Fior di latte, zucchine fritte, pomodori ﬂ e w& formaggio grattugiato Bella Lodi e foglia E‘ Bologna IGP, stracciatella di burrata, .

Piccadilly rossi e gialli ed emulsione al
basilico

CARBONARA SBAGLIATA 14,6

Pancetta, fior di latte, crema alla carbonara, U‘%‘i}

scaglie di Bella Lodi croccante e pepe Q
MORTADELLAE i3 _
FIOR DI LATTE T

Mortadella di Bologna IGP, fior di latte, Q
crema di formaggio Bella Lodi e granella di
pistacchi

BURRATA E'NDUJA 14

)
Salsa di pomodoro, ‘Nduja, burrata, cipolla Te
rossa ed emulsione al basilico e foglia di g
basilico

CRUDO E PICCADILLY 15,2
Prosciutto crudo di Parma DOP, fior di
latte, pomodori Piccadilly, raspadura di
Bella Lodi e foglie di basilico

Lo, mosUa, pizzo.”

PATATE A SPICCHIO

Spicchi di patate con buccia
serviti con maionese alla birra

Patate* con

birra

PATATE A FIAMMIFERO

buccia,
fiammifero, con maionese alla

CHIPS DI PATATE

Chips* di patate fritte servite con
maionese alla birra

taglio

di basilico

STRACCIATELLA 13

E POMODORO {} 0.tk
it

Mezzelune fresche ripiene ai porcini,

stracciatella, salsa pomodoro rustica,

emulsione al basilico e foglia di basilico

BELLA LODI E ZUCCHINE @ 10,8 1pun .

Fusilli, crema di formaggio Bella Lodi,
zucchine fritte, pepe nero e foglia di
basilico

ORTO FRESCO

Insalata verde, rucola, cavolo
cappuccio, pomodori ramati,
carote, cetrioli e finocchi

FAGIOLINI

Fagiolini*, emulsione al basilico,
serviti con limone fresco

VERDURE GRIGLIATE
Melanzane, pomodoro ramato,
zucchine, carote ed emulsione al
basilico

pomodoro ramato e insalata gentile
Mezza porzione

Chasdar
9,8 L B Awnss dolk

Seotfn. L, VERDE

ORZO E LEGGEREZZA { 10,8

Orzo con dadolata di melanzane, ﬂ
zucchine, peperoni e pomodoro
secco. Servito con pomodori ramati,
cetrioli, fagiolini*, finocchi, carote,
emulsione al basilico e sfoglie di
pane Guttiau

POLLO FRITTO 12,4
E PECORINO . %w
Insalata verde, cavolo cappuccio D

rosso, pollo panato* e fritto, Pecorino
Sardo Dolce DOP, pomodoro ramato,
rucola, crostini* di pane fritti. Servita
con salsa alle erbe e sfoglie di pane
Guttiau

TAGLIATA DI POLLO
E POMODORI

Insalata verde, cavolo cappuccio
rosso, tagliata di sovracoscia di pollo
marinato con erbe mediterranee,
pomodoro ramato, rucola e crostini*
di pane fritti. Servita con salsa alle
erbe e sfoglie di pane Guttiau

12,4

MANZO E BURRATA 16

Insalata verde, cavolo cappuccio
rosso, tagliata di scamone di manzo
argentino, burrata, pomodori ramati,
rucola e crostini* di pane fritti.
Servita con salsa alle erbe e sfoglie
di pane Guttiau

Deid

I

il

VERDURE ALLA BRACE 14 _ .
E BURRATA { o
Melanzane, pomodoro ramato, zucchine, Q
carote, finocchi e cipolla rossa cotti alla
brace servite con burrata, foglie di rucola e
emulsione al basilico

VELLUTATA Ww

PISELLI E BELLA LODI& 10,2
Vellutata di piselli e menta servita fresca ~ g~
con raspadura Bella Lodi, pomodori
Piccadilly, crostini* di pane fritto,
emulsione al basilico e foglia di basilico




